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Veranstaltungsspecials 2010

3. April 2010: Osterlamm im Pizzaofen

Ab Nachmittags geht’s los. Der Holzofen wird eingeheizt, die Tische festlich gedeckt. Typisch norditalienische
Vorspeisen machen den Auftakt. Wein und Bier flieBt in Strémen, aber auch an Limo fiir die Kleinen und Wasser ist
gedacht. Nach der ersten Stirkung bereiten wir zusammen original ligurische Spezialititen vor, die im Holzofen
zusammen mit dem Lamm langsam gegart werden. Wer keine Lust zu kochen hat, hilft den Ofen einzuheizen oder
hilt sich an den guten, einheimischen Rotwein. Bis es dann zum spannenden Augenblick kommt, der Ofen wird
gedffnet und das Festessen kann beginnen.

Erwachsene 28 € und Kinder bis 12 Jahre 15 €, zzgl. Getrinke.

1. Mai 2010: Antipastifestival

Ein typisch ligurisches Fest beginnt bei Sonnenuntergang. Zuerst gibt’s eine ganze Auswahl kostlicher Antipasti,
leckere Kleinigkeiten wie Olivenpaste, original ligurische Pizza (Sadinara), duftende Foccia, mariniertes Gemiise und
viele andere kalte und warme Vorspeisen. Immer mit dabei: unser selbstgebackenes Brot. Dazu gesellt sich kostlicher
Rotwein aus den beriihmten Cantinas des angrenzenden Piemonts. Der abschliefende Hohepunkt des Festes ist die
»Lasagne speciale” aus. Erleben Sie Kostlichkeiten des landlichen Italiens abseits der ausgetretenen Touristen-Pfade.
Erwachsene 25 €, Kinder bis 12 Jahre 12 €, zzgl. Getrdnke.

5. Juni 2010: Pizzabacken mit Alfredo

Selbstgemachte Pizza aus unserem groflen Holzofen. Zuerst heizen wir den Ofen mit trockenem Holz ein, dann
konnen Sie unter Anleitung eines echten Profis das Pizzabacken selbst lernen. Dabei machen wir nicht nur die Pizza
Rosso, die Sie nach Lust und Laune belegen, sondern auch den Geheimtipp aus Ligurien: die Pizze Bianchi - die
miissen Sie probieren. Alle Zutaten stehen bereit, [hrer Kreativitit sind keine Grenzen gesetzt. Und dann gibt’s die
erste selbstgebacken Pizza aus dem Holzofen! Wie immer sind natiirlich Wein, Bier, Wasser und Limo mit von der
Partie. Und schon steht einem erlebnisreichen Tag und fantastischen Abend nicht mehr im Weg. Entdecken Sie den
Pizzabécker in sich.

Kursgebiihr: Erwachsene 35 €, Kinder bis 12 Jahre 18 €, zzgl. Getrdnke.

Teilnehmerzahl maximal: zehn Personen

1. Juli 2010: Grofles Pizzafest

Heute backen wir die Pizza fiir unsere Géste. Ein grofer Tisch ist liebevoll gedeckt mit Getréinken und kleinen,
schmackhaften Antipasti, die die Wartezeit auf die Pizza verkiirzen. Und dann geht der Pizzaofen das erste Mal auf
und die erste Pizza des Tages verlédsst den Ofen, viele weitere kostlich duftende Pizzen folgen. Verschiedene Sorten
servieren wir Ihnen nacheinander und Sie bestimmen, welche Stiicke Sie kosten mochten, jede Pizza eine echte
Uberraschung. Schauen Sie dem Profi-Pizzabicker bei der Arbeit zu, oder genieBen Sie die ausgelassene Stimmung
und die entspannte Atmosphére. Ein wahres Erlebnis, das Sie noch lange von diesem besonderen Urlaubstag
schwirmen lassen wird.

Erwachsene 20 €, Kinder bis 12 Jahre 12 €, zzgl. Getrinke.
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Regelmiiflige Veranstaltungen
(Termine 1-2 Mal im Monat auf Anfrage)

1. Olivenél: Das Gold Italiens - Fiihrung durch eine Olmiihle und Besuch des Olmuseums

Ligurien ist bekannt fiir sein hervorragendes Oliven6l. Gleich in der Ndahe der CASA Rosalie leben und arbeiten
alteingesessene Olbauern. Sie haben ihre Olivenhaine in den steilen Héingen der kiistennahen ligurischen Berge. Die
alten, knorrigen Olivenbdume sind auf den Terrassen angepflanzt, die von traditionellen Trockenmauern gestiitzt
werden. Ein imposantes Bild einer einzigartigen Kulturlandschaft, die hier immer noch lebendig gehalten wird.
Mitten in den Olivenhainen verarbeiten die Bauern ihre Ernte zu erstklassigem Olivendl und kostlicher Olivenpaste.
Verkosten Sie das herrliche Ol. Sie werden iiberrascht sein, wie lecker es schon pur schmeckt - und dabei kénnen Sie
auch gleich Thren Olvorrat fiir zu Hause aufstocken.

Teilnehmerzahl begrenzt, p. P. 50 €.

2. Ligurien: Heimat des Vermentino- Besichtigung eines Weinkellers mit Verkostung

Die Gegend rund um die CASA Rosalie ist bekannt fiir ihren unverwechselbaren Weiswein, den Vermentino. Die
Traube des Vermentino ist eine spét reifende Rebsorte, die nach der Reifung Weine mit goldgelben bis griinlichen
Reflexen hervorbringt. Sein Duft nach Blumen und Friichten ist Ausdruck der ligurischen Landschaft. Am Gaumen
hat er eine schone Intensitdt nach Salbei und Grapefruit. Somit ist er ein perfekter Begleiter zur Antipasti-Tafel und
zu feinen Fischgerichten, aber auch als leichter, duftiger Sommerwein ist er ein Geschenk fiir GenieBer. Probieren Sie
diesen auBlergewohnlichen Wein in grandioser Landschaft direkt beim Winzer und genief3en Sie die besondere
Stimmung auf den urspriinglichen Weingiitern.

Teilnehmerzahl begrenzt, p. P. 10 €.

3. Lebensfreude pur: Weinverkostung in der CASA Rosalie

Was wiren Spaghetti Bolognese, Lasagne oder Pizza ohne ein Glas Chianti, Bardolino oder Barolo? Kaum
vorstellbar. Mit italienischem Wein verbinden wir ,,la dolce vita®, das siile und unbeschwerte Leben im Urlaub,
Romantik und Lebensfreude. Denken Sie nur an den Vernatsch aus Siidtirol, den Nebiolo aus dem Piemont oder den
kréftigen Nero d’Avola aus Sizilien. In Italien gibt es eine unglaubliche Vielzahl verschiedener Weinstile, es existiert
kaum ein Landstrich, in dem kein Wein angebaut wird. Bei jeder Weinverkostung in der CASA Rosalie servieren wir
Ihnen ein fein abgestimmtes Potpourri kdstlicher Weine, die wir gemeinsam mit einem Sommelier verkosten.
Geschichten, Anekdoten und Wissenswertes rund um den Wein geben Einblick in die Traditionen. Thre Fragen sind
natiirlich herzlich willkommen. Sicher diirfen dabei weitere Gaumengeniisse wie Sadinara, Foccia und Co nicht
fehlen. In der CASA Rosalie finden Sie den richtigen Rahmen um fachzusimpeln und die Seele baumeln zu lassen.
GenieBlen Sie einen frohlichen Tag bis zum Sonnenuntergang in der CASA Rosalie.

Der Preis richtet sich nach den verkosteten Weinen. Pro Person 35-70 €.

4. Die Saison fiir Schnéippchenjiger beginnt: gemeinsamer Flohmarktbesuch

Am letzten Sonntag im Monat besuchen wir gemeinsam den urspriinglichen Flohmarkt im mittelalterlichen Stddtchen
Pieve di Teco. Dabei verrit Ihnen die Flohmarktexpertin Rosalie Tipps und Tricks fiir den original italienischen
Basar, die Sie auch zu Hause gebrauchen. koénnen. Stdbern Sie mit und finden Sie Ihr persénliches Liebhaberstiick!

Begrenzte Teilnehmerzahl. Pro Person 10 €.
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Urlaub aktiv

Baden

In 30 Minuten erreichen Sie den Strand an der wunderschonen ligurischen Kiiste, wir empfehlen IThnen gerne die
schonsten Abschnitte und gegen Abend ziehen Sie sich in die Ruhe der Berge zuriick. Oder bevorzugen Sie die
stillen, wildromantischen Flussldufe in der Ndhe? Die Insidertipps bekommen Sie von uns und dann baden Sie in
glasklarem Wasser in den Naturbecken die das Wasser in Jahrtausenden in das Flussbett gegraben hat, ein kleines
Naturspektakel am dem Sie Ihre helle Freude haben werden. Ruhe ist Ihnen hier garantiert.

Canyoning
Gleich in der Ndhe konnen Sie Threm Lieblingssport nachgehen. Die Saison beginnt im Juni. Freuen Sie sich darauf.

Einkaufen

Reden wir nicht lange drumherum: Einkaufen ist eine Ausdauersportart. Was wiinschen Sie? Markte in der Gegend
die alles feilbieten, was ein italienischer Haushalt braucht, ein Trodelmarkt auf dem Sie unbekannte Dingen
entdecken, Olivendl direkt vom Bauern, oder mondéne Einkaufsstralen? Fragen Sie uns und verschwenden Sie die
schonste Zeit des Jahres nicht mit suchen.

Essen

Restaurants gibt’s viele, aber welche sind gut? Worauf haben Sie Appetit? Pizza, Pasta, Fisch oder ein romantisches
Menue? Wir geben Thnen die Tipps. Auf Wunsch bieten wir Thnen aber auch zweimal in der Woche original ligurische
Kiichen mit gemeinsam abgestimmter Menuefolge in der CASA Rosalie, fragen Sie uns.

Malen
Packen Sie Pinsel und Leinwand ein und lassen Sie Thre Staffelei zu Hause, die haben wir. Die Motive gehen Thnen
hier garantiert nicht aus und das fantastische Licht gibt’s gratis dazu.

Motorrad

Besser kann’s nicht kommen: bergig, kurvig, Landschaft pur. Das heif3t cruisen in entspannter Atmosphére,
Landschaft genieBen, Bergdorfer entdecken und dort ein Zwischenstopp zum Espresso, bis es weitergeht auf der
Entdeckungsreise. Abends am Kaminfeuer bei Wein oder Bier gibt’s dann 'ne Menge zu erzéhlen und wenn Sie
wieder nach hause kommen auch... Wer’s einmal gemacht hat kommt wieder.

Radfahren

Die Gegend ist ein Eldorado fiir Radfahrer. Die Italiener lieben Radfahren und hier haben nicht nur sie die idealen
Voraussetzungen dazu. Aber das Ganze gilt nur fiir Gelibte! Fiir Anfinger und Kinder ist die Gegend fiirs Radfahren
nicht geeignet, hier haben nur ambitionierte Radfahrer SpaB, aber die dann richtig!

Spazieren und Wandern

Der ausgedehnte Spaziergang an der Kiiste ist ein Traum, die Weite des Meeres, eine ordentliche Brise salzige Luft
und der Kopf wird frei, das ist Entspannung pur. Oder erleben Sie wildromantische Dorfer, die einzigartige
Kulturlandschaft der Trockenterrassen auf Wanderungen durch das Imperotal mit Blick auf das Meer und bei guter
Sicht erkennen Sie sogar Korsika. Oder Sie wandern im Schatten der beeindruckenden Seealpen, diesen Anblick
vergessen Sie nicht. — Sie sagen uns welche Tour Sie machen wollen. Wir geben Thnen Tipps und das Kartenmaterial
ist, wenn nétig, vorhanden.
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WORKSHOPs 2010

Liebe Freunde besonderer Mobel-Liebhaberstiicke,

bei meinen Streifzligen durch die alten ligurischen Dorfer in meiner Nachbarschaft, entdeckte ich zahlreiche
vergessene alte Mobel, vollig verstaubt und unter Spinnweben versteckt. Meistens verborgen in Cantinas, den
traditionell mit Naturstein gemauerten Kellerhohlen der ligurischen Hauser. Bestimmt haben auch Sie solche
verborgenen Schitze in Thren Kellern oder auf Thren Speichern, die seit vielen Jahren darauf warten, in neuem Glanz
zu erwachen. Machen Sie mit: Bringen Sie ihre vergilbten Schétze nach Ligurien oder erstehen Sie hier echte
ligurische Originale auf einem Streifzug tiber die Trodelmérkte und durch die alten Cantinas (Termine auf Anfrage)
und machen Sie diese mit unserer Unterstiitzung zu echten Raritéten.

Es ist wieder soweit: Die neue Saison unserer Werkstatt fiir Mobelrestauration und -gestaltung startet endlich. In
diesem Jahr haben wir uns fiir Sie in der CASA Rosalie neben den Grund- und Aufbaukursen wieder ganz besondere
Aktionen ausgedacht. Bringen Sie Thre eigenen Mdbel mit und verwandeln Sie die besonderen Kostbarkeiten in
unserer Profiwerkstatt unter fachkundiger Anleitung in Unikate. Oder iiben Sie die Techniken an Mobeln, die fiir Sie
in der CASA Rosalie bereit stechen. Das Ergebnis ist immer Thre individuelle, kiinstlerische Arbeit, auf die Sie stolz
sein konnen.

Alle Kurse auf Anfrage.

DER GRUNDKURS

1. Tag

Einflihrung in die Werkstatt

Anleitung zu Handmaschienen und Werkzeugen
Beplanung des Werkstiicks

- was soll aus den Stiick werden?

- welchen Verwendungszweck soll das Moébel haben?
Vorbereitung des Mobels

- Grundreinigung des Mobelstiicks

- Gestaltung des Mdobels (Holz oder Farbe)

2. Tag

Techniken der Oberfldchenbearbeitung

- Basisrestauration des Mdbelstiicks (verleimen, Einsetzen, Wurmbehandlung)
- Grobschliff des Mobelstiickes

- Feinschliff des Mobelstiicks

3. Tag

Farblehre / Materiallehre

Farbwahl

Verzierungstechniken

Verwendung von Wachsen, Lasuren, Beizen, Farben auf Acry- oder Wasserbasis,
Streichtechniken

Antikschliff

Finisch (Hartwachsole, Klarlacke)

Nach den 3. Tag, bieten wir [hnen gerne einen Fortsetzungskurs, der sehr emfohlen wird, um das Gerlernte zu
vertiefen.
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DIE SPEZIALKURSE

"Friihjahrsputz" Restauration und Mdébeldekoration -
Entstauben fiir Kreative!

Ein Blick auf den Speicher oder in Omas Keller fordert alte Schétze zutage. Schitze, die Sie bei uns unter
fachkundiger Anleitung in der Mobelwerkstatt der CASA Rosalie restaurieren und dekorativ gestalten kdnnen und
ihnen so neues Leben einhauchen. Mit dem guten Stiick werden Sie Ihr Heim verschonern und frische Akzente
setzen. Spiiren Sie Ihr kreatives Potential und beleben Sie Ihre Wohnatmosphére mit Threr Fantasie.

Alles neu macht der Mai!

Wer freut sich nicht auf den Mai? Drauf3en ist alles wieder griin und die Temperaturen klettern nach oben. Der
Friihling ist jetzt richtig da und die DrauB3en-Saison kann beginnen. Verhelfen Sie Thren Gartenmdbeln zu einem
neuen Glanz mit den Restaurierungsexperten der CASA Rosalie und Ihrem Ideenreichtum. So machen Sie Thren

Balkon oder Garten durch individuelle Kombination mit Thren selbst gestalteten Mdbeln wieder zu Threm

Lieblingsort. Dann kann der Sommer kommen. Und die bewundernden Blicke der Nachbarn sind Ihnen sicher!

Spot an: Alte Tische werden zum Mittelpunkt

Kiichentische, Esstische, Wohnzimmertische, Sekretare, Schreibtische, Beistelltische, Tische, Tische, Tische ...
Den alten Esstisch machen Sie zum Zentrum Ihrer Kiiche, Sie verzaubern Beistelltische zu echten Hinguckern und
Sie erschaffen Schreibtische, die Lust zum Arbeiten machen. Plotzlich wird aus dem raponierten Kiichentisch ein
stilvoller Schreibtisch, ein alter Sekretér verwandelt sich unter [hren Hénden in einen stilvollen Computerarbeitsplatz
und dem alten Stuhl hauchen Sie neues Leben als Beistelltisch ein.

Lassen Sie in der CASA Rosalie Threr Kreativitit freien Lauf. Wir stehen Thnen mit Rat und Tat zur Seite, dann wird
Ihre Fantasie mit den richtigen Techniken und dem geeigneten Werkzeug endlich Wirklichkeit.

Stiihle - unsere Lieblinge

Omas Stithle waren die Besten. Leider sind sie schon etwas angeschlagen oder passen nicht zu den neuen Mobeln?
Restaurieren Sie die Stiicke in der CASA Rosalie und machen Sie diese wieder zu Kleinoden. Mit Threr
Vorstellungskraft neugestaltet werden Sie wieder zu Schmuckstiicken und passen so garantiert wieder zur
Einrichtung. Oder haben Sie einen tollen Stuhl auf dem Flohmarkt gefunden? Machen Sie daraus einen wertvollen
Schatz mit Stil. Hier gibt’s die Techniken und die Kniffe vom Profi.

Schatzkisten...

Kindertruhen: Sitzkiste und Stauraum fiir's Kinderzimmer, Ordnung die Spall macht! Als Schatzkiste gestaltet fiir
kleine Piraten, als Thron fiir kleine Prinzessinnen, oder als Uberseekoffer fiir kleine Entdecker... Mit Ihren
Einfallsreichtum und unserer Erfahrung ist alles moglich! — Da werden Sie grof3e, staunende Augen der Kleinen und
Grofien ernten, wir haben den Test schon gemacht, Sie werden sehen!

Wiischetruhen - Blickfang und Augenweide

Funktionieren Sie die alte Truhe zur bequemen Sitzgelegenheit um, die auch ganz praktisch Bettwasche in ihrem
Inneren beherbergt. Machen Sie die alte Tiir zur peppigen Kiste in Ihrem Flur. So wird die zum Blickfang und Tresor
fiir Telefonbiicher. Bauen Sie ein Scheunentor zur coolen Couchtischtruhe um, in der Gesellschaftsspiele
verschwinden, wenn ein Winterabend zu Ende geht, oder, oder, oder...

Ihrem Ideenreichtum sind keine Grenzen gesetzt - wir helfen Ihnen bei der Verwirklichung Ihrer Einfalle!
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Biicherregale

Individuelle Biicherregale statt schwedischem Einheitsbrei? Der ist bestimmt billig, aber ist er auch einzigartig? In
der CASA Rosalie verwandeln Sie alte Schréinke zu Biicherregalen mit Pfiff, alte Leitern zum Hort Threr
antiquarischen Schétze oder eine Sprossenwand zum dekorativen Zeitschriftenstdnder — garantiert angepasst auf Thren
Platzbedarf und die Raumhoéhe. Vielleicht wird aus Ihrem alten Biicherregal auch ein individuelles Weinlager oder ein
origineller Kiichenschrank, in dem Pastateller neben Kochbiichern einen Eherenplatz erhalten. Sie werden staunen,
was lhre Erfindungsgabe schaffen kann. Auf jeden Fall werden Ihre Besucher Sie um Ihre individuellen Regale
beneiden, garantiert.

ROSALIE HOFFMANN
VIA TORINO 13
18022 CESIO (IM) ( Ortsteil Colle San Bartolomeo ) Italia

Email: rosaliehoffmann@web.de

Telefon: 0039 0 183 55 158 - Mobil 0039 340 99 85 456
www.casarosalie.de

BED & BREAKFAST - AKTIVURLAUB - WORKSHOP - VERANSTALTUNGEN



